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HOE ZIET KERST BIJ KOKS ERUIT?

Op kerstavond, eerste én tweede kerstdag vieren we kerst bij KOKS met speciale
kerstarrangementen. Reserveer eenvoudig via onze website.

HOE WERKT HET KERSTMENU?

Het gekozen menu betaal je vooraf. Welke gerechten je wilt, kies je gewoon op de dag zelf.

Alleen de keuze tussen de Kinderboks en het driegangenmenu geef je vooraf door. Drankjes
reken je op de dag zelf af.

EN KERSTAVOND?

Op 24 december serveren we tijdens de lunch onze reguliere menukaart zoals je van ons
gewend bent. 's Avonds serveren we uitsluitend het kerstdiner en de Kinderboks.

HEB JE EEN ALLERGIE?

Geef dit bij het reserveren aan, dan kijken we in overleg naar de mogelijkheden.

NOG VRAGEN?

Alle informatie vind je op onze website of mail naar info@koksgemert.nl.

WE KIJKEN ERNAAR UIT OM SAMEN KERST TE VIEREN BIJ KOKS!

Bekijk de arrangementen!
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TOMATENSOEP MET BASILICUMROOM
GROOTMOEDERS BOUILLON ET SOEPVLEES EN TRUFFELROOM
KREEFTENSOEP MET GAMBA EN CREME FRAICHE
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KIP CAESAR SALADE IN KERSTSTIJL (xoua>

Krokante kip | gepocheerd eitje | créme van Parmazaan | notenmelange | huisgemaakte croutons | gepofte cranberry's

BURRATA SALADE IN KERSTSTIJL (koua>

Pompoen | vijg | hazelnoot | crema balsamico

KERSTBOL GEROOKTE RIB EYE oua>

Gerookte rib eye | romeinse sla | zoetzure venkel | kruidenroomkaasspread | gefrituurde kappertjes

KERSTBOL GEROOKTE ZALM ¢koue)

Gerookte zalm | romeinse sla | zoetzure venkel | kruidenroomkaasspread | gefrituurde kappertjes.

KERSTBOL STOOFVLEES «werm

Bol gevuld met runderstoofvlees | mini romeinse sla| zoetzure mosterdzaadjes | bearnaisemayo

KERSTBOL KAASFONDUE ¢varm
Bol gevuld met warme kaasfondue | mini romeinse sla | zoetzure venkel | mini augurkjes | snoeptomaatjes | Balsamico-uitjes
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KERST DAME BLANCHE

Vanille-ijs | slagroom | pure chocoladesaus |brownie | gepofte witte chocolade | speculaaskruim

KERSEN MONCHOU

Monchoucreme op bastognebodem | kersen kort gestoofd in gliihwein | gepofte witte chocolade

KERST CHOCOLADE

Chocolademousse | witte chocoladeparfait | dulce de leche | gezouten caramelcrunch | sinaasappelzeste

GESTOOFDE KERSTPEER

Peer gestoofd in kruidige rode wijn | kaneel | kruidnagel | sinaasappel | vanille-ijs | bastognekruim | warme advocaatsaus
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KERSTDINER BIJ KOKS
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CARPACCIO VAN RUND

Carpaccio | pijnboompitten | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise | huisgemaakte pesto afgewerkt met een schaafsel
wintertruffel

GAMBA IN SAMBAL-KNOFLOOKBOTER

Vijf gamba's uit de oven in sambal-knoflookboter | geserveerd met aioli en knoflookbrood

BURRATA

Pompoen | vijg | hazelnoot | crema balsamico

SOEP NAAR KEUZE

Tomatensoep met basilicumroom | grootmoeders bouillon met soepvlees en truffelroom
kreeftensoep met gamba en créme fraiche

A TR
Alle hoofdgerechten worden geserveerd met verse friet met frietsaus en rode kool met appel

DIAMANTHAAS

Met pepersaus | krokante spekbolletjes

RIBVI“GERS

Met bbg-jus | granaatappelpitjes

OVENGEROOSTERDE ZALM

Met bearnaisesaus | gebakken zeekraal

WIENERSBHNIfZEL VAN KALF

Met champignon-roomsaus | preiselbeerencompote

SCHNITZEL VAN AUBERGINE

Met champignons-roomsaus | gebrande hazelnoot

KERST DAME BLANCHE

Vanille-ijs | slagroom | pure chocoladesaus |brownie | gepofte witte chocolade | speculaaskruim

KERSEN MONCHOU

Monchoucréme op bastognebodem | kersen kort gestoofd in gliihwein | gepofte witte chocolade

KERST lJHi][II]LAI]E

Chocolademousse | witte chocoladeparfait | dulce de leche | gezouten caramelcrunch

BESTOOFDE KERSTPEER

Peer gestoofd in kruidige rode wijn | kaneel | kruidnagel | sinaasappel | vanille-ijs | bastognekruim | warme advocaatsaus
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INDEﬂBU SEN

CROISSANT MET JAM
MINI KRENTENBOL MET KAAS

MINI WORSTENBROODJE
PORTIE POFFERTJES

Met een sneeuwvlokje poedersuiker

KERSTBROWNIE

FRIETJE MET MINI SNACKS
PORTIE PI]i:FERTJES

Met een sneeuwvlokje poedersuiker

SPIESJE K[lMK[iMMER TOMAAT
KERSTBROWNIE

Met vanille-ijs en fruitspiesje
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