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BANANA SPLIT DELUXE
Banaan met een brûlée laagje, vanille roomijs, bananen-
roomijs, chocolade en gebrand marshmallowschuim.

9,50DESSERTDESSERT

SUCADE
Rundersucade met franse stoof van ui met ap-
pelstroopjus en truffelmousseline.

25,50HOOFDGERECHTHOOFDGERECHT

DINERDINER VANAF 16:00VANAF 16:00

TOSTADA PULLED MUSHROOM 
Een krokant gebakken tortilla met teriyakicrème, ge-
bakken oesterzwam en zoetzure venkel.

14,50VOORGERECHTVOORGERECHT

LUNCHLUNCH

OKONOMIYAKI
Een Japanse groentenpannekoek met gember, teriyaki-
saus, Japanse mayonaise en furikake.

14,50

WILDKROKETJES
Huisgemaakte kroketjes van wild op mosterdbrood met 
fijne compote van appel, zoetzure venkel en bramenmay-
onaise.

15,50

DE HELE DAGDE HELE DAG

MOSSELEN NATUREL
Mosselen met mosselgroenten en witte wijn. Geserveerd 
met cocktailsaus, knoflooksaus, mosterdsaus en friet of 
brood.

28,50

MOSSELEN KNOFLOOK
Mosselen met mosselgroenten en gepofte knof-
lookroom. Geserveerd met cocktailsaus, knoflooksaus 
en mosterdsaus en friet of brood.

28,50


