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BINNEN & BUITEN GENIETEN

* HET RESTAURANT

Vier Kerst in het Restaurant van KOKS. Op 24 december (Kerstavond)
is het Restaurant gewoon geopend voor de lunch en tijdens het diner
kun je met je gezelschap kiezen tussen ons speciale 3- of 4-gangen
Kerstmenu of het vertrouwde 3-gangen keuzemenu. De kids kunnen
gebruik maken van onze kinderkaart.

Tijdens Eerste en Tweede Kerstdag is het Restaurant vanaf
14:00 uur geopend, uitsluitend voor reserveringen,
. met ook hier weer het Kerstmenu of 3-gangen keuzemenu.

- TIJDENS LUNCH GEWOON GEOPEND

3-GANGEN KEUZEMENU 39,50

Voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht

3-GANGEN KERSTMENU 45,50

Soep | hoofdgerecht | nagerecht

4-GANGEN KERSTMENU 55[][]

Voorgerececht | soep | hoofdgerecht | nagerecht

3-GANGEN KEUZEMENU 39,50

Voorgerecht | hoofdgerecht | nagerecht

3-GANGEN KERSTMENU 45,50

Soep | hoofdgerecht | nagerecht

4-GANGEN KERSTMENU 33,00

Voorgerececht | soep | hoofdgerecht | nagerecht
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BINNEN & BUITEN GENIETEN

HET RESTAURANT

VOORGERECHTEN

CARPACCIO VAN RUND

Gegarneerd met pijnboompitten, Parmezaanse kaas,

truffelmayonaise en huisgemaakte pesto.

GAMBA'S IN PITTIGE KNOFLOOKBOTER

Geserveerd met geroosterd brood en aioli.

HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP

Geserveerd met ballen, brood en kruidenboter.

HOOFDGERECHTEN Coei

VARKENSHAASSATE

Oosters gemarineerde varkenshaasmedaillons op satésaus en rode
curry rijst, geserveerd met seroendeng en kroepoek.

DIAMANTHAAS

Een uniek stukje lers grasgevoerd rund, geserveerd met
een groentegarnituur en saus naar keuze:

krachtige jus | champignon-roomsaus | pepersaus | bearnaisesaus

: IALMFILET

Ovengeroosterde smokey zalm op créme van doperwten,
geserveerd met munt, tomatensalsa en gestoofde venkel.

[TALIAANSE CANNELLONI 2R
Canneloni gevuld met ricotta, spinazie, champignon
en truffel in een paprika tomatensaus.

NAGERECHTEN

DAME BLANCHE

Vanille-ijs met slagroom, pure chocoladesaus en
gepofte witte chocolade op een bodem van brownie.

KERSEN MONCHOU DESSERT

Monchou créme met kersen en tuiles van bastogne.

SALADE VAN VERS FRUIT

Met bosvruchtencoulis, vanille-ijs en slagroom.

Een allergie of dieetwensen? .
" . Geef deze door bij de reservering!




3N NIONVI-7 NP -o

”

i3

BINNEN & BUITEN GENIETEN

* HET RESTAURANT

VOORGERECHT

STEAK TARTARE

Een klassieker in een jasje van nu.

Tartaar van bavette met toast van brioche,

reme van eidooier en zoetzure groenten.

N SOEP
GEPOFTE KNOFLOOKSOEP

Met rivierkreeftstaartjes.

HOOFDGERECHT
e IBERICO SECRETO
Met aardappelgratin, rode en blauwe

bessencompote en creme van ricotta.

NAGERECHT

KERST TRIFLE VAN WITTE CHOCOLADEMOUSSE

Met bosvruchtenmousse, brownie, gepofte witte

chocolade en gebrand marshmallowschuim.

3-GANGEN KERSTMENU | 4-GANGEN KERSTMENU

Soep Voorgerecht
Hoofdgerecht Soep
Nagerecht Hoofdgerecht
Nagerecht

Een allergie of dieetwensen?
Geef deze door bij de reservering!




