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BINNEN & BUITEN GENIETEN

VRIJDAG 8 SEPTEMBER

KOKS op Kolen: een avondvullendprogramma waarbij we
ons 4 seizoenen terras omtoveren tot BBQ locatie. Op
deze avond geniet je vanaf 19:00 uur van een speciaal

streetfood BBQ-arrangement.

Gedurende de hele avond worden meerdere gangen
streetfood gerechten live bereid op de BBQ en aan tafel
gebracht om heerlijk te delen met jouw vriendengroep,

familie of misschien wel collega’s.

Heerlijke grillcombinaties van vlees, vis, groente en
fruit. Perfect gegaard met die bijzondere rokerige smaak
waar je nu al van begint te watertanden. We maken de
beleving compleet met een speciaalbierbucket, die naast
de reguliere dranken te bestellen is. 5 Speciaalbieren met
proefglazen, zodat iedereen alle bieren kan proeven!

_KOKS OP KOLER MERU

We serveren bij ontvangst en de hele avond tussen de gangen door
diverse tafelgarnituren uit om gezellig te delen met je gezelschap.

BROODJES MET DIP

Onze zuurdesembollen met muhamarra, en kruidenboter.

ANTIPASTIBORDJE

Deels aangepast naar de gelegenheid met huisgerookte venkelworst
met piccalilly-mayonaise, gedroogde ham, oude kaas, geroosterde
groenten, zoetzure groenten, pizzaflakes en aioli.

LOADED NACHOS

Smokey pulled chicken, kaassaus, tomatensalsa en bosuigroenten,
zoetzure groenten, pizzaflakes en aioli.
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BINNEN & BUITEN GENIETEN

Gedurende de avond zullen we doorlopend
heerlijke BBQ-gerechten serveren.

KNOFLOOKGARNALEN

Geflambeerd in whiskey met aioli
en foccacciastrips.

GEROOKTE ZALM

Met hummus, tagiasche olijven, granaatappel,
ijsbergsla geserveerd in een soft tortilla.

BROODJE PULLED PORK

Briochebroodje met pulled pork van de basterd
met smokey bbgsauce en homemade coleslaw.

CUBANO SANDWICH

Met augurk, bavette (cavemanstyle),
Engelse mosterdsaus en cheddar.

CHAMPIGNONS AAN SPIES

Gemarineerd in sojasaus en geserveerd
met balsamicostroop.

SMOKEY MAC ‘N CHEESE

Met chorizo.

PORCHETTA

Met gebakken spinazie.

LAMSKEBABSPIESJE

Met yoghurt/muntdip.

ANANAS MET MARSHMALLOW

In Malibu gemarineerd van de BBQ.

PANCAKETACO v

Met whiskey/chocolademousse
en gepofte witte chocolade.

€49,50 P.P.

ZONDER BIER GEEN BBQ

DE SPECIAALBIERBUCKET BESTAAT UIT:

OEDIPUS THAI TRIPPLE | HAPKIN BLOND | BRAND BOCK

ZUNDERT 10 | BIRRA MORETTI SALE DI MARE
€29,50







