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OREO-CHOCOLADE-SCHÖPFKUCHEN
Für echte Schokoholiker: Zartbitterschokoladenga-
nache auf einem Boden aus Oreo.

4,00

SELBST GEMACHTER APFELKUCHEN
Apfelkuchen nach eigenem Rezept mit Vanillesoße.

4,50

CHEESECAKE LEMON
Ein Stück ungebackener Käsekuchen mit Zitronen-
quark und Minze.

4,50

WURSTBRÖTCHEN 
Ein frisch gebackenes Wurstbrötchen von unserem 
Bäcker Antoine.

3,50

KIRSCHEN-FRISCHKÄSE-KUCHEN
Bastogne mit einer cremigen Monchou-Creme und 
Kirsche als Topping.

4,50

FINGERFOOD
BITTERBALLEN KANN AUCH 
8 frittierte Ragoutbällchen, serviert mit Senfsauce.

9,00

BORRELHAPJES-PLATTE
Fingerfood-Variationen.

20,00

FRITTIER-GARNITUR 10 STÜCK 
Chickennuggets, Ragoutbällchen, Fleischröllchen, 
panierte Bamischeiben, Käsebällchen, serviert mit 
Mayonnaise.

9,00

NACHOS PULLED CHICKEN
Ofenwarme Tortillachips mit gegrilltem Hähnchen-
fleisch, roten Zwiebeln, Tomate, Käse- und Chilisauce, 
garniert mit Avocado, Peperoni und Sauerrahm.

12,50

CRUSHI CALIFORNIA ROLL
Frittierte California-Sushirolle mit Wakame, Sojasauce 
und Wasabi.

13,50

KÄSE 
2 Käsesorten des Kaasattelier, Senfsauce und süßsau-
er eingelegtes Gemüse.

9,00

OSSENWORST
Rindermettwurst mit süßsauer eingelegtem Gemüse, 
Trüffelmayonnaise und Amsterdamer Zwiebelrelish.

9,00

BORRELHAPJES-PLATTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00

Äußerst empfehlenswert!

LEKKER VOOR D’R BIJ___
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KINDERKARTE

POMMES MIT MINI-SNACKS DER WAHL
Auswahl aus Chickennuggets, Mini-Fleischröllchen 
oder Ragoutbällchen.

6,50

PASTA BOLOGNESE KANN AUCH 
Nudeln mit Tomatensauce, Fleischklößchen und  
Parmesan.

7,00

PIZZA MARGHERITA   
Pizzaboden belegt mit Tomatensauce und  
geriebenem Käse.

7,50

KLEINE TOMATENSUPPE KANN AUCH 
Mit Fleischklößchen, dazu Brot und Kräuterbutter.

4,00

KLEINE TOM KHA GAI SUPPE
Asiatische Kokossuppe mit Huhn, Mungbohnenspros-
sen, Frühlingszwiebeln und Chiliöl.

4,00

SUPPENSUPPEN MITTAGS- & ABENDKARTE MITTAGS- & ABENDKARTE 

BELEGTES BROT MIT KÄSE, NUTELLA ODER MARMELADE   3,00

BELEGTES BROT MIT EINER FLEISCHKROKETTE - KANN AUCH 5,50

VANILLEEIS 
Mit Nutella und Schlagsahne.

4,00

VANILLEEIS 
Mit Schlagsahne.

3,50

NACHSPEISENNACHSPEISEN

ÜBERRASCHUNGSBECHER
Kinderbecher mit Eis, Schlagsahne und  
verschiedenen Toppings.

5,50

ZEIG DEIN KÖNNEN MIT UNSERER ECHTEN KOKS-MALSEITE!

Künstler gesucht!

ZUM SELBST BELEGEN   8,00

NATUR   5,50

NUTELLA   6,00

NUTELLA & BANANE   7,50

APFEL   6,50

KÄSE   6,50

BANANE   6,50

SPECK 6,50

KÄSE & SPECK 7,50

KINDERPFANNKUCHENKINDERPFANNKUCHEN

LANGNESE RAKETE 
Wer möchte Astronaut werden?

1,50

KINDERKARTE___

SCHEIBEN TOAST SCHINKEN/KÄSE
Zwei Toastbrotscheiben mit Schinken-Käse-Füllung, 
dazu Chips und Ketchup.

7,00
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MITTAGSKARTE BIS 16:00

TOMATENSUPPE KANN AUCH 
Mit Fleischklößchen, dazu Brot und Kräuterbutter.

6,00

TOM KHA GAI SUPPE 
Asiatische Kokossuppe mit Huhn, Mungbohnenspros-
sen, Frühlingszwiebeln und Chiliöl.

6,00

SUPPENSUPPEN

STRAMMER MAX SCHINKEN/KÄSE KANN AUCH 
2 Brotscheiben mit Hinterschinken, 3 Spiegeleiern 
und jungem Käse. Extra Ei + € 0,75

9,50

BROTBROT

PITA GEGRILLTES GEMÜSE 
Fladenbrot frisch aus dem Ofen mit Humus,  
Walnuss-Paprika-Dip, eingelegte und gegrillte 
Gemüse, Feta und Granatapfelkernen.

9,00

12-UHR-SNACK KANN AUCH 
Strammer Max, Fleischkrokette und Suppe.

13,50

FOCACCIA CARPACCIO
Focaccia mit Rinder-Carpaccio, garniert mit 
Pinienkernen, Parmesan, Trüffelmayonnaise und 
selbst gemachter Pesto.

11,00

EGGS BENEDICT RÄUCHERLACHS 
Bagel mit Räucherlachs, pochiertem Ei und Sauce 
Hollandaise.

14,00

FOCACCIA THUNFISCHSALAT
Focaccia mit selbst gemachtem Thunfischsalat, 
Mini-Römersalat, süßsauren roten Zwiebeln und 
Wakame.

9,50

BURGER KANN AUCH 
Gegrilltes Rindfleisch-Patty im Brioche mit Blattsalat, 
Bacon-Sauce, Tomate, Amsterdamer Zwiebel-Relish, 
Peperoni und gebratenen Zwiebeln, dazu Mais-Ribs.

15,50

KROKETTEN-SANDWICH KANN AUCH 
Burger im Brioche mit 2 Fleischkroketten und 
Senf-Mayonnaise.

10,50

CLUB SANDWICH HUHN
3 Scheiben Toastbrot mit Blattsalat, Pulled Chicken, 
Kirschtomaten, Senfsauce, gekocht in „Brabants Eike“, 
Peccorino und Baconnaise. Dazu Chips.

12,50

MITTAGS-PROBIERPLATT KANN AUCH 
Der Chefkoch serviert seine Lieblingsgerichte  
für den Mittagstisch.
Bestellbar ab zwei Personen.

14,50 P.P.

MITTAGSKARTE___

BROT MIT DIP   
Brot mit 3 unterschiedlichen Dips.

6,50

PAN CATALAN  
Überbackene Knoblauchbrotscheiben mit  
Tomaten-Salsa und Käse, serviert mit Aioli.

7,00

BEILAGENBEILAGEN

PORTION POMMES   
Pommes aus frischen Kartoffeln mit Mayonnaise.

4,00

SÜSSKARTOFFELPOMMES  
Knusprig frittierte Süßkartoffel-Pommes mit 
Trüffelmayonnaise.

5,00

SALAT CARPACCIO 
Ein Salat mit Rinder-Carpaccio, garniert mit  
Pinienkernen, Parmesan, Trüffelmayonnaise  
und selbst gemachter Pesto.

14,50

SALAT ZIEGENKÄSE   
Ein üppig garnierter Salat mit überbackenem  
Ziegenweichkäse und Honig.

14,50

SALATESALATE

MAALTIJDSALADE GEROOKTE ZALM
Räucherlachs auf einem Salat mit Perlcouscous,  
garniert mit Rohkost.

14,50

MITTAGS-PROBIERPLATTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Äußerst empfehlenswert!
14,50 P.P.

POMMES TRÜFFEL PARMESAN   
Pommes aus frischen Kartoffeln mit 
Trüffelmayonnaise und geraspeltem Parmesan.

5,50
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PFANNKUCHE NACHOS-HUHN  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19,00

Äußerst empfehlenswert!

NATUR    9,50

APFEL   10,50

SPECK 11,00

SPECK & APFEL 11,00

SPECK & KÄSE 11,50

SÜSS & HERZHAFTSÜSS & HERZHAFT

SPECK, KÄSE & ZWIEBELN 11,50

PFANNKUCHEN___

ZUM SELBST BELEGEN   8,00

NATUR   5,50

NUTELLA   6,00

NUTELLA & BANANE   7,50

APFEL   6,50

KÄSE   6,50

BANANE   6,50

SPECK 6,50

KÄSE & SPECK 7,50

KINDERPFANNKUCHENKINDERPFANNKUCHEN

PFANNKUCHEN
SPECIALSSPECIALS

CARPACCIO
Pfannkuchen mit Rinder-Carpaccio, verschiedenen 
Salatsorten, Pinienkernen, Parmesan, 
Trüffelmayonnaise und selbst gemachter Pesto.

18,00

NACHOS-HUHN KANN AUCH 
Pfannkuchen mit Tortillachips, gegrilltem 
Hähnchenfleisch, Avocado, Tomaten-Salsa, Chilisauce 
und Cheddar-Sauce.

19,00

CALZONE
Zusammengeklappter Pfannkuchen mit Tomate, 
Parmesan, Coppa di Parma, selbst gemachter Pesto 
und Rucola.

14,50

SATÉ
Pfannkuchen mit asiatisch marinierten 
Schweinelendenspitzen auf würziger Erdnusssauce 
mit gebratenen Zwiebeln, Krabbenchips und selbst 
gemachtem Acar (sauer eingelegtes Gemüse).

16,50

ZIEGENKÄSE 
Pfannkuchen mit Ziegenweichkäse, Honig, roten 
Zwiebelringen, gesalzenen Nüssen, Pinienkernen und 
Rote-Beeren-Kompott.

17,00



A
B
E
N
D
K
A
R
T
E
_
_
_

ABENDKARTE

BROT MIT DIP 
Brot mit 3 unterschiedlichen Dips.

6,50

PAN CATALAN 
Überbackene Knoblauchbrotscheiben mit  
Tomaten-Salsa und Käse, serviert mit Aioli.

7,00

BEILAGENBEILAGEN

AB 16:00

TOMATENSUPPE KANN AUCH 
Mit Fleischklößchen, dazu Brot und Kräuterbutter.

6,00

TOM KHA GAI SUPPE
Asiatische Kokossuppe mit Huhn, 
Mungbohnensprossen, Frühlingszwiebeln und Chiliöl.

6,00

SÜSSKARTOFFELPOMMES  
Knusprig frittierte Süßkartoffel-Pommes mit 
Trüffelmayonnaise.

5,00

VITELLO TONNATO
Dünn aufgeschnittenes Kalbfleisch, mit Thunfisch-
Mayonnaise und Rohkostgarnitur.

13,50

TOMATEN-BURATTA  
Mozzarella mit einem sahnigen Kern, serviert mit 
gegrillten Tomaten und Basilikumöl.

11,00

CARPACCIO
Rinder-Carpaccio, garniert mit Pinienkernen, 
Parmesan, Trüffelmayonnaise und selbst  
gemachter Pesto.

11,00

ARGENTINISCHE ROTGARNELEN
5 im Ofen gebackene Rotgarnelen mit Chilisauce/
Knoblauchbutter, serviert mit Aioli und 
Knoblauchbrot.

10,50

LACHSTATAR MIT AVOCADO 
Lachstatar mit Avocado, Wakame, Essiggurken, Radieschen, 
roten Zwiebeln, Mini-Römersalat und Wasabi-Limetten-
Mayonnaise.

14,50

VORSPEISEN-PROBIERPLATTET KANN AUCH 
Vorspeisen-Variationen des Küchenchefs, zum Teilen.
Bestellbar ab zwei Personen.

14,00 P.P.

VORSPEISENVORSPEISEN

ABENDKARTE___

POMMES TRÜFFEL PARMESAN  
Pommes aus frischen Kartoffeln mit 
Trüffelmayonnaise und geraspeltem Parmesan.

5,50

SALAT CARPACCIO 
Ein Salat mit Rinder-Carpaccio, garniert mit  
Pinienkernen, Parmesan, Trüffelmayonnaise  
und selbst gemachter Pesto.

14,50

SALAT ZIEGENKÄSE   
Ein üppig garnierter Salat mit überbackenem  
Ziegenweichkäse und Honig.

14,50

SALATESALATE

MAALTIJDSALADE GEROOKTE ZALM
Räucherlachs auf einem Salat mit Perlcouscous,  
garniert mit Rohkost.

14,50
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ABENDKARTE AB 16:00

ABENDKARTE___

DAME BLANCHE
Vanilleeis mit Schlagsahne, Zartbitterschokolade-
Sauce und weißer Schokolade auf einem  
Brownie-Bett.

7,50

OREO-SCHOKOLADE-SCHÖPFKUCHEN
Dessert aus diversen Schokolade-Oreo-Variationen.

6,50

NACHSPEISENNACHSPEISEN

FRISCHER OBSTSALAT
Frische Früchte mit Vanilleeis und Schlagsahne.

9,50

KIRSCHEN-FRISCHKÄSE-KUCHEN
MonChou-Frischkäse mit Kirschen und  
Bastogne-Keks.

6,50

CRÈME BRÛLÉE SIRUPWAFFEL 
Crème brûlée mit dem typisch  
niederländischen Sirupwaffel-Aroma.

6,50

KÄSEPLATTE 
Eine Auswahl an Käsesorten, in Zusammenarbeit mit 
dem „Kaasattelier“.

12,50

DESSERT-PROBIERPLATTE
Dessert-Variationen des Küchenchefs, zum Teilen. 
Bestellbar ab zwei Personen.

10,00 P.P.

KOKS WIENER SCHNITZEL 
Paniertes, zartes Kalbsschnitzel, serviert mit gebrate-
nen Mini-Champignons, Preiselbeerkompott und eine 
Sauce nach Wunsch:  
Bratensauce | Champignon-Rahmsauce | Pfeffersauce | Sauce Béarnaise

25,00

HAUPTGERICHTEHAUPTGERICHTE

SELBST GEMACHTE SCHWEINESPIESSE
Schweinelendenmedaillons in asiatischer Marinade 
an Erdnusssauce und rotem Curryreis, serviert mit 
würzigen Kokosraspeln und Krabbenchips.

18,50

LACHSFILET 
Lachs aus dem Räucherofen an Erbsenpüree, serviert 
mit Minze, Tomaten-Salsa und gedünstetem Fenchel.

22,00

WOLFSBARSCH 
Auf der Haut gebratener Wolfsbarsch, serviert mit 
gelber Currycreme und geröstetem Blumenkohl.

24,50

CURRY-HÄHNCHEN
Hähnchen indischer Art mit Kokosreis, Mangochutney,  
Gurken-Joghurt-Dip, Korianderpesto, Linsenchips (Pappadum) 
und Naan-Brot

19,50

BURGER KANN AUCH 
Gegrilltes Rindfleisch-Patty im Brioche mit Blattsalat, 
Bacon-Sauce, Tomate, Amsterdamer Zwiebel-Relish, 
Peperoni und gebratenen Zwiebeln, dazu Mais Ribs.

17,50

CANNELLONI 
Canneloni gevuld met ricotta, spinazie, champignon 
en truffel in een paprika tomatensaus.

19,00

SCHULTERFILET 200 GRAMM
Schulterfilet vom irischen Gras-Fed-Rind, serviert mit 
Gemüsegarnitur und Sauce nach Wunsch: 
Bratensauce | Champignon-Rahmsauce | Pfeffersauce | Sauce Béarnaise

26,50

FILET-STEAK 180 GRAMM
180 GRAMM Ein besonderes Filet vom irischen  
Gras-Fed-Rind, serviert mit Gemüsegarnitur und 
Sauce nach Wunsch: 
Bratensauce | Champignon-Rahmsauce | Pfeffersauce | Sauce Béarnaise

32,50

Alle Hauptgerichte werden mit Pommes, Mayonnaise und kleinem Salat 

serviert, ausgenommen die Pfannkuchen.


